KOUDE GERECHTEN

Zeeuwse Creuses
Rode wijn azijn | citroen | sjalot

Zeeuwse Creuses
Chimichurri | karnemelk | tomatillo

Dorade
Komkommer | vadouvan | basilicum

Rundertartaar
Dashi | rettich | zwezerik

Tzatziki
Stengelsla | daslook | pita | sansho

WARME GERECHTEN

Langoustine
Pompoen | mango | duindoorn

Tarbot
Oester | saus gratin | zuurkool

Prei
mierikswortel | aardappel | citrus

Eend
Hibiscus | rode biet | tonkaboon

HOOFDGERECHTEN

Kabeljauw
Spekbokking | algen | knolselderij

Lam
Ricotta | salie | fregola

Kalfsvlees
Morilles | asperge | dragon

Wortel
Tandoori | mango | duindoorn

DESSERTS

Rabarber
Witte chocolade | sakura | vanille

Pure chocolade
Zuurdesem | Pedro Ximenez | sable

Kaas van de wagen
Met bijpassend garnituur

BIUGERECHTEN

Verse friet
Mayonaise

Heeft u dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten
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MENU

Het chef’s experience menu wordt geserveerd
inclusief een royale selectie amuses en brood.

5 Gangen
4 Gangen
3 Gangen

2 Gangen

WIJNARRANGEMENT

Naast ons wijnarrangement bieden wij de
mogelijkheid voor een half wijn arrangement en/
of een alcoholvrije begeleiding.

5 Gangen

4 Gangen

3 Gangen

2Gangen

ALL-IN

De ultieme ervaring met een royale selectie
amuses, glas champagne, bijpassende wijnen,
ongelimiteerde water service en koffie of thee
met friandises.

5 Gangen

4 Gangen

3 Gangen

2Gangen

Heeft u dieetwensen of allergieén? Laat het ons weten
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